@ VISCONTIS

PFAFFL IWEIGELT VOM HAUS

STETTEN IM WEINVIERTEL / AUSTRIA

AUSTRIA :
STETTEN IM WEINVIERTEL H:
SCHULGASSE 21 PF"“

37°51'53.74" N
14° 58' 48.58" E

ANNO DI | VITIGNI

FONDAZIO e

LONEAHBHE GRUNER VEITUNER / RIESUNG

1978 PINOT BLANC / MUSKATELER / MERIOT
CHARDONINAY, ZWEIGET / ST LAURENT

CABERNET SAUVIGNON / PINOT NOR

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
M TERRITORIO ﬁﬁﬁ ALLANNO
=7 o a 190.000

VITIGNO AFFINAMENTO
Zweigelt 30% in Barriques usate |l
restante 70% in serbatoi
DENOMINAZIONE di aceiaio inox
osterreich QA SISTEMA DI
ALLEVAMENTO
GRADO ALCOLICO Guyot
13,5%
TIPOLOGIA TERRENO
TEMPERATURA DI Caratterizzato dalla
SERVIZIO presenza di Loss
16-18 °C

NOTE DEGUSTATIVE

Rosso rubino intenso. Al naso frutta matura, amarena. Frutta
succosa e speziata in bocca, palato con tannini gentili e un
corpo rotondo

ABBINAMENTI
ldeale in abbinamento con cacciagione, arrosti e Visconti 43 S.rl.

formaggi stagionati Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB
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visconti43.com




